
SAMEDI 24 NOV.
 11h30  Projection « Les Pirates du Vivant » DE MARIE-MONIQUE ROBIN (78MN)

 13h30  Pourquoi faire le choix de fabriquer la boisson Kombucha chez soi ? 
      PAR LE DR VINCENT BAILLY 

 15h       Le Shibu Kaki : insecticide et vernis naturels d’oeuvres d’art   
          PAR RAPHAËL COLICCI, ARBORICULTEUR COLLECTIONNEUR

 16h30  Initiation à la dégustation de bière PAR DES BRASSEURS LOCAUX

 11h30  Diversité et culture du kaki 
      PAR JEAN-LOUIS MARCONCINI, ARBORICULTEUR COLLECTIONNEUR

13h30  L’évaluation des OGM et leur étiquetage 
   PAR FRÉDÉRIC JACQUEMART, PRÉSIDENT DU G.I.E.T. ET DE INF’OGM

DIMANCHE 25 NOV.

PROGRAMME sous réserve

CONFÉRENCES Salle du Mont Brion
de l’autre côté du pont, parcours fléché, départ groupé (entrée 1)

EXTÉRIEUR  
 Conservatoire national du kaki, 
collection d’arbres à la vente  

(PÉP. COLLICI)
 Démonstration de brassage 

(ASS. LA BRASSE RIGOLADE)
 Présentation du bois de kaki 

(A. MUSSO)
 Plaqueminiers en pots 

(L. SMAÏL)
 Dégustation de fruits anciens 

(PÉP. COLLICI ET COCHET)  
 Tournage sur bois (F. GITTON) 

 Vannerie (P. HENNECART) 

REZ-DE-CHAUSSÉE  
 Souches de kéfi r en frais 
et en sec  (V. MARMUSE)

1ER ÉTAGE    
 Atelier de fabrication de 

Kombucha, boissons, ferment 
et kit de préparation  

(D. & V. BAILLY)
 Fabrication-dégustation de 
kéfi r et vinaigre, sorbet et 

chocolat au kaki 
(ASS. LA TOQUE SAUVAGE)

 Détermination de fruits 
(C.M.POMOLOGIE ET ASS. MÉMOIRE DE LA VIGNE)

 Conseil Greffe de fruitiers 
(ASS. FRUITS OUBLIÉS RÉSEAU) 

Conservatoire national du kaki, 

  Pourquoi faire le choix de fabriquer la boisson Kombucha chez soi ? 

Le Shibu Kaki : insecticide et vernis naturels d’oeuvres d’art   

ANIMATIONS 
sur les stands

16h30  Kaki, le fruit de toutes les vertus PAR RAPHAËL COLICCI, ARBORICULTEUR COLLECTIONNEUR

PAR DES BRASSEURS LOCAUX

15h      La cuisine vivante : explication et pratique autour des boissons fermentées 
kefi r, kombucha, bière à l’ortie, freinette... PAR ELISE ET VIOLETTE, GUERRIERS DE L’ARC EN CIEL



1ER ÉTAGE  
 Boissons fermentées : 

partout, tout le temps !  
(ASS. DIMANCHES VERTS)

 Plaqueminiers et kakis...   
(FRUITS OUBLIÉS RÉSEAU) 

 Pommes et Poires (J.-L. MARCONCINI)  

EXPOSITIONS / COLLECTIONS VARIÉTALES

HALL D'ENTRÉE 
 Vitrine Botanique : 

Palmier rônier, 
celui du vin de palme...  

(ASS. LA VOIX DES FLEURS) 
 Cucurbitacées (P. NICOLAS)  

 Agrumes (PÉP. BACHÈS)  

1ER ÉTAGE ET...PARTOUT !
 Spectacle - installation itinérant  

ASSOCIATION THÉÂTRE DES NUITS

ET ENCORE !
1ER ÉTAGE
 Ludothèque 

Parents-enfants  
de 11h à 17h30

ASSOCIATION 
A VOUS DE JOUER

SQUARE ENFANTS

SOUS LES SAPINS

AU 1ER ETAGE
COLLECTIONS VARIÉTALES, DÉMONSTRATIONS,

EXPOSITIONS, ARTISANAT, ASSOCIATIONS, ESPACE 
ENFANTS, BUVETTE

REZ-DE-CHAUSÉE 
PLANTES FRAGILES,

ARTISANAT, ASSOCIATIONS,
PRODUITS DU TERROIR, 

RESTAURATION ET BUVETTE
TOILETTES

HALL D’ENTRÉE
SALLE DE CONFÉRENCE «LES ATELIERS»

COLLECTION VARIÉTALES DE COURGES

PÉPINIÉRISTES SPÉCIALISÉS,
ASSOCIATIONS,

PRODUITS DU TERROIR

PÉPINIÉRISTES SPÉCIALISÉS,
PRODUITS DU TERROIREXPOSITIONS

SCÉNOGRAPHIE
ASSOCIATION 

THÉÂTRE DES NUITS

MUSIQUE
 SAMEDI Les Fanfarons

de Lasalle  
 DIMANCHE Lila Sol et 
Maurice Lagouaille   

1ER ÉTAGE  
- S. et H. Blanc : recettes à base de raisin
- M. Bigou : livrets de recettes
- L. Pollet

AUTEURS


